Me
NU

EST. 2015

FRATELLI GRASSIA









3,0

4,5

6,0

2,5

3,5

8,0

6,0

12,0
4,0

6,0

<StAMQ2
FRITTIS

FRITTATINA CIASSICA 2

Bucatini con prosciutto cotto irpino, piselli, besciamella,
fior di latte Munaciello, panatura home made

FRITTATINA CACi2 E PEPE (2

Bucatini con fior di latte Munaciello, besciamella, pecori-
no romano dop, pepe macinato, panatura home made -

FRITTATEINA ZUCCHINA ULTRA 02

Frittatina classica alla cacio e pepe, fine cottura chips di
zucchine, tartar di tonno fresco e mayo al pesto di basilico

CR2CCHE’ (.

Crocché di patate ripieno di fior di latte e panatura croc-
cante

CR2CCHE* CON SAIAME (.24

Crocché con salame croccante, maionese pepe & lime

Pgl.l.g CR2CCANTE (813,15)

Pollo croccante con maionese alle erbe (5 pezzi)

POLPETTE CHEESE & BACEN 5

Polpettine con fonduta di Grana e bacon croccante

GAMBERiI AL PANK (.5
PATATINE STiCK
PATATINE C2N F2NOUTA (.

Patatine fritte con cubetti di prosciutto cotto e fonduta di
Grana

=0 )0



SLIEVI-
TATIZ

6,0 M2NTANARINA C2TTA iN PADELIA 2513

Montanarina cotta in padella, misticanza, battuto di
manzo, soia, stracciatella, pesto di basilico e maionese

6,0 FRENCH T2AST MADE iN NAPLES (253

Fetta di pane in cassetta artigianale, scottato nel burro,
prosciutto cotto, stracciatella e maionese limone e pepe

6,0 MiNT BUN AL SESAMQ 10,2

Paninetto soffice con pancia di maiale, misticanza al
limone e mayo al sesamo

10,0 BUuN ARTiGIANALE (1,2,10,12)

Panino soffice con porchetta artigianale, crema di parmi-
giana di melanzane, provola, melanzane marinate e
mayo al pesto di basilico
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31 LOVE
SLICES

UN SALTQ iN ciAPPQNE (1,2,5,8,12,13)

Trancio infornato con crema di pomodoro confit, carpaccio
di angus, peperoncini del fiume e mayo agrodolce con
sesamo e teriyaki

chc SAPORB Di MARB (1,212)

Trancio di padellino con tartare di tonno, fmstlcanza strac-
ciatella e spuma di patate . :

PADELLINI INTERI

PQRCQ FRiGGiTEL'g (1,2,12,13)

Padellino farcito con pancia di maiale scottata, provola
affumicata, peperoncini verdi e mayo in agrodolce

SCAR21A € PANCETTA (122

Scarola riccia, pomodorino semi-dry, olive, pancetta e
provola

Bla, BlA, B2 ALIA NERANS? (21255
Padellino farcito con provola, pesto di zucchine alla nerano,
pollo fritto croccante, chips di zucchine e mayo al lime e

pepe
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SMAGMA
SEIECTIONS

wopo ?AN‘AS” (1,2,10,7)

Fior di latte, wurstel artigianale, patatine croccanti,
fonduta di Grana e ketchup artigianale

SCAR2(A FUTURISTICA (>

Salsa di scarole, fior di latte, pomodorini confit, pancetta,
polvere di olive nere e scarola riccia :

PRiMAVERA C2L GAMB2

Crema di formaggio, fior di latte, pesto di rucola, gam-
betto di crudo, pomodorini confit e scaglie di grana

CARPACCi2 & C2MPANY .

Base pesto di rucola e fior di latte, all’'uscita misticanza
condita, carpaccio di manzo, pomodoro confit, citronette,
scaglie di grana

SCARPARIELLS (2

Base di crema di Grana Padano, pomodoro allo scarpari-
ello, chips di pecorino, crumble di basilico e olio piccante

ORTCIANA SPAZIALE

Base crema di peperoni e fior di latte, all’'uscita melan-
zane grigliate, carciofini, chips di zucchine, peperoncini
del fiume e crema di zucchine

IL CARCEI2FIN2 (..

Fior di latte, carciofini, pomodorini confit, capocollo, salsa
verde e basilico fresco
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CAPRiICCi2SA VINTAGE (.9

Fior di latte Munaciello, salame irpino, prosciutto cotto
artigianale, funghi freschi champignon, carciofi arrostiti,
crumble di olive nere caiazzane, basilico e olio EVO DOP

MARE FU2RT (29

Pizza cotta sia nel forno a legna che in quello elettrico
per una texture piu croccante

Fior di latte, spuma di patate, tartare di tonno e salsa
verde

PAR"iGiANA EXTREME (1,2,14)

Crema di parmigiana alla base con fior di latte e melan-
zane fritte, all uscita fonduta di grana, chips di parmi-
giana e polvere di pomodoro

MARINARA VULCANiCA ..

Impasto al carbone vegetale, pesto di basilico home
made, pomodorini semi-dry, pomodori gialli del Vesuvio,
capperi, olive nere caiazzane

POLP2 E PATATE A M2D2 N2STRQ (.9
Base patata schiacciata insaporita con sale limone e

pepe e fior di latte, all’'uscita tartare di pomodorini, polpo
condito al limone e salsa verde



STRADI-
ZIONALIS

6,0 MARINARA

Pomodoro San Marzano, olio, origano, aglio e basilico

6,5 MARGHERITA 2

Pomodoro San Marzano, fior di latte, olio EVO e ba5|l|co

6,0 C2SACCA (1-2)

Pomodoro San Marzano pecorino romano parmlglano
reggiano olio extravergine

7,0 PRevV2IA E PEPE (2
Pomodoro San Marzano, provola affumicata, olio EVO e
basilico

8,5 DiAVelA .,

Salame Napoli, pomodoro, fior di latte, olio EVO e basilico

7,5 FIETTC (1
Filetto di pomodorini fior di latte basilico olio extra-
vergine

9,0 SALSiCCiA € FRIARIELL (>

Salsiccia, provola affumicata e friarielli alla napoletana

9,0 VESUViQ .

Pomodorino del Piennolo, bufala, olio EVO e basilico

9,0 Fi9ccQ

Prociutto cotto, fior di latte, croccheé di patate, panna,
olio e basilico
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WURSTEL  PATATINE o

Wirstel, fior di latte, patatine stik, olio extravergine

CAPRiCCi2SA ()

Pomodoro San Marzano, salame napoli, funghi,olive nere,
carciofi, fior di latte

PRiMAVERA (>

Fior di latte, pomodorini freschi, in uscita prosciutto
crudo scaglie di parmigiano, rucola olio extravergine

SALSiCCIA E PATATINE (-

Fior di latte, salsiccia, patate stik, in uscita olio extra-
vergine

ARTiGiANA (1,2,51)

Fior di latte, crema di pistacchio, bacon, datterino giallo e
zeste di limone

PiSTACC"ig € M2RTADELLA (1,2,51)

Crema di pistacchio, fior di latte, mortadella e granella di
pistacchio

BAC2N £ FONODUTA

Bacon, fior di latte, crocché di patate e fonduta di Grana
Padano
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RiPTEN2 AL FORN? (.

Ricotta, salame Napoli, fior di latte, pepe e pomodoro

RiPIEN2 FRITT2

Ricotta, cicoli, pepe e provola

C°RN=TT° ot B“FA'— 1,2)

Fior di latte di bufala, rucola, crudo, scagll‘e di Grana e
pomodorini

M2NTANARA (24

Ragu, bufala, spolverata di formaggio e basilico

M2NTANARA C2RE E C2RE (1.

Stracciatella, crudo irpino, pomodorini semi-dry e pesto
di basilico
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FI2R Di FRAG2IA (5

Crumble di biscotto, gelato al fior di latte, marmellata di
fragole artigianale e latte condensato

S2RBETT2 AGLE AGRUMI

Gel di arancia, sorbetto al imone e zest di arancia

?RBNC" TOAST DOLCB (1,2,5,8)

Fetta di pane in cassetta artigianale scottata al burro
servita con gelato alla vaniglia, frutti di bosco e sciroppo
d’acero

TiRAMISU’ FATT2 AL MCMENTQ (.5

Crema al mascarpone, savoiardi, caffé e cacao



30A

BERES

ANALC2licHE

Acqua naturale Panna 50 cl - 2,5

Acqua frizzante San Pellegrino 50 cl - 2,5
Coca Cola 33 cl - 2,5
Coca Cola Zero 33 cl - 2,5

Aranciata 33 cl - 2,5

BiRRE ALIA SPINA
Heineken 25 cl - 3,5

Heineken 50 cl - 6

lchnusa 20 cl - 3,5

Ichnusa 40 cl - 6

BiRRE iN B2TTiGLEA

Marzen 6
Cerveza artesana senza glutine cl33 v5.5

Weis 5
Krombacher cl50 v5.3

Pils 5
Krombacher cl33 v4.8

Menabrea 5
rossa doppio malto premium 150 anniversario cl33 v7.5



SART-
IGTANALIS

LA ROSSA DEL BRENTA 9

Gli aromi tipici dei dolci da forno e di miele sono
seguiti da aromi floreali e fruttati seguiti da un
fresco erbaceo.

Birrificio: Fratelli Perrella

Fermentazione: Alta

Tipologia: Belgian Strong Ale 8,1% vol.

LA CHIARA DEL BRENTA 9

Un gusto dolce amaro estremamente bilanciato,
pieno e delicato, donando sul finale freschezza e
una sensazione di pulito.

Birrificio: Fratelli Perrella

Fermentazione: Bassa

Tipologia: Keller 4,8% vol.

LA BIONDA DEL BRENTA 9

Equilibrio tra malto e luppolato arricchito da note
fruttate, di miele e di agrumato dal corpo
consistente e con un finale secco.

Birrificio: Fratelli Perrella

Fermentazione: Alta

Tipologia: Golden Ale 8,2% vol.

AMBRATA DEL BRENTA 9

Il tripudio dei sapori da forno sono seguiti dalla
freschezza e dal fruttato. Sul finale 'amaro dona il
giusto equilibrio.

Birrificio: Fratelli Perrella

Fermentazione: Alta

Tipologia: Belgian Ale 6,6% vol.



CHIMAY ROUGE 6

Al naso promana un’intensa profumazione fruttata
(albicocca, frutti di bosco e uva passa) con note di
sottobosco, miele, spezie e lievito.

Birrificio: Chimay

Fermentazione: Alta

Tipologia: Abbey Dubbel 7,5% vol.

CHIMAY DORE'E 6

Di colore dorato promana fragranze e sapori di
luppolo, agrumi freschi, spezie, malto, frutta e
lievito.

Birrificio: Chimay

Fermentazione: Alta

Tipologia: Belgian Ale 4,8% vol.

DOPPEL BOCK DUNKEL
POCULATOR 6

Ha un gusto ricco, complesso e ben equilibrato,
con note di frutta rossa, pepe e malto.
Birrificio: Kloster Scheyern

Fermentazione: Alta

Tipologia: Bock 7,6% vol.

WEISSE HELL 5.5

Gusto dolce, leggermente acidula, con note
fruttate di banana, ciliegia e speziate di chiodi di
garofano. Di gradevole persistenza gustativa.
Birrificio: Kloster Scheyern

Fermentazione: Alta

Tipologia: Hefeweiss 5,2% vol.



NEGLI ALIMENTI PEPARATI E SOMMINISTRATI DA “fratelli grassia”,
POSSONO ESSERE CONTENUTI INGREDIENTI O COADIUVANTI CONSIDERATI ALLERGENI.

Elenco degli ingredienti allergenici utilizzati in questo esercizio e presenti nell’allegato Il del
Reg.UE. n.1169/2011 “Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze”

1. GLUTINE

2. LATTICINI

3. LUPINI

4. CROSTACEI

5. FRUTTA A GUSCIO
6. MOLLUSCHI

7. SEDANO

8.UOVA

9. PESCE
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10. SENAPE

oo

11. ARACHIDI

©

o
(=]

12. SESAMO

o
o

13. SOIA

14. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

E possibile richiedere 'opzione senza glutine con un supplemento di +2€

® OO
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